
CARTE ÉTÉ

Du lundi au samedi, de 12h à 14h & de 19h à 20h45

Viandes à la plancha

Andou i l le t te  Bobosse

Pavé  de  veau  cu i t  basse  températu re

Toutes  les  v iandes  e t  po i s sons  sont  se rv i s  avec  des  f r i tes ,  de  la

sa lade OU la  garn i tu re  du  moment

Sauce au  cho ix

Poissons à la plancha

Dorade en  por te feu i l l e

Prix nets et services compris en euros

Le dimanche de 12h à 15h & de 19h à 20h45

21€

23€

1 9€

Ent recôte  Comto i se

Ong le t  de  boeuf  des  f rè res  Py

27€

21€

Brochet te  de  gambas  f lambée au  Pontar l ie r 2 1€



Sauces

Sauce aux  champignons

Sauce au  b leu

Jus  au  po i v re  fumé

Sauce moutarde  à  l ’anc ienne

*Burgers  se rv i s  avec  des  f r i tes  e t  de  la  sa lade

Burgers

Burger  cheddar ,  bacon

Burger  Comto i s

Pes to ,  ba l samique  et  ca lamans i

Sa lade ,  tomate ,  o ignon ,  co rn ichon ,  s teak  B lack  Angus  150gr ,
cheddar ,  bacon  sauce  burger

Sa lade ,  tomate ,  o ignon ,  co rn ichon ,  s teak  B lack  Angus  150gr ,
comté ,  sauce  Bu rger

Pâtes
Tag l ia te l les  à  la  tomate  & au  bas i l i c

17€

1 6€

10€

Prix nets et services compris en euros



Côté froid

Tomate  Bu r ra ta  (en t rée  ou  p la t )

Tar ta re  de  boeuf  au  couteau

Carpacc io  de  boeuf  Charo la i s  

Me lon  à  l ’ i ta l ienne  & jambon c ru  (en t rée)

Salades

Sa lade de  pou le t ,  moutarde  & mie l
Sa lade ,  pou le t ,  chou  rouge ,  v ina ig re t te  moutarde  e t  m ie l ,
oeufs  de  ca i l le ,  déc l ina i son  de  tomates  e t  c roûtons

Sa lade Mor teau  e t  Tomme du  Ju ra
Sa lade ,  sauc i s se  de  Mor teau ,  Tomme du  Ju ra ,  oeufs  de
ca i l le ,  déc l ina i son  de  tomates  e t  c roûtons

avec  f r i tes

avec  f r i tes  e t  sa lade

8€

9€/16€

1 7€

21€

8€/14€

8€/14€

Prix nets et services compris en euros

Sa lade N iço i se
Sa lade ,  thon ,  pommes  de  te r re ,  ha r icots  ve r t s ,  o l i ves ,
oeufs  de  ca i l le ,  déc l ina i son  de  tomates  e t  c roûtons

7€/13€



Desserts

Prof i te ro le

Coupe de  g lace

Crème brû lée  du  moment

Crèmes  Glacées Sorbets

Van i l le  de  Madagascar

Choco lat  no i r  de  Tanzan ie

Caramel  au  beur re  de  
montagne et  f leu r  de  se l

P i s tache  de  S ic i le

Café  100% arab ica  to r ré f ié  IGP
de Co lombie

Menthe  e t  éc la t s  de  choco lat

Macv in  du  Ju ra  b lanc  AOC

Fra i se  Senga

Ci t ron  jaune

Ci t ron  Yuzu  de  Koch i ,  Japon

Framboise

F ru i t  de  la  pass ion

Cass i s

Mangue A lphonso  d ’ I nde
(G lace  a lcoo l i sée)

1  bou le 2 bou les 3  bou les

2,50€ 4,50€ 7 ,00€

Coupe St rawber r ies
2 bou les  f ra i se ,  1  bou le  c i t ron ,  f ra i ses  f ra îches ,  cou l i s  de
f ru i t s  rouges ,  chant i l l y  mascarpone

8€

7€

9€

Prix nets et services compris en euros

Ananas  rô t i ,  ca ramel  au  beur re  sa lé 8€
avec  sa  g lace  van i l le

chou ,  g lace  van i l le ,  sauce  choco lat  e t  chant i l l y  mascarpone


